
     Le chef vous propose du 29 décembre au 04 janvier 2026

DEJEUNER DINER
Salade d'artichauts Velouté de courge 

Lundi Lasagnes aux légumes du sud 

29 Chou farci

Décembre

Plateau de fromages et laitages Plateau de fromages et laitages

Tiramisu Poire sauce chocolat 

Aspic Velouté dubarry 

Mardi Escalope de dinde à la crème Clafoutis de légumes 

30 Pâtes

Décembre Haricots verts

Plateau de fromages et laitages Plateau de fromages et laitages

Flan aux œufs Fruits au sirop

Céleri rémoulade 

Mercredi Paupiette de veau à la provençale Réveillon du nouvel an 

31 Frites 

Décembre

Plateau de fromages et laitages

Muffin aux pépites 

Potage crécy 

Jeudi Nouvel an Omelette aux oignons

1 Salade verte 

Janvier

Plateau de fromages et laitages

Ananas rôti 

Macédoine de légumes Potage de légumes

Vendredi Jambon sauce madère Gratin de pâtes au fromage 

2 Purée

Janvier Champignons persillés 

Plateau de fromages et laitages Plateau de fromages et laitages

Gâteau de semoule Ile flottante 

Mortadelle  Potage vermicelles

Samedi Poisson bordelaise Quenelle sauce Nantua 

3 Polenta 

Janvier Navets glacés

Plateau de fromages et laitages Plateau de fromages et laitages

Crumble aux poires Mousse de marrons

Betterave Velouté de bolets

Dimanche Bœuf bourguignon Jardinière au jus et lardons 

4 Tagliatelles

Janvier

Plateau de fromages et laitages Plateau de fromages et laitages

Galette des rois Fruits

Des changements exceptionnels peuvent intervenir en cas d'impératifs techniques ou d'approvisionnements              www.caliteo.fr



EN003a RELEVE DE TEMPERATURES DES PLATS 

ANNEE : AU MOMENT DU SERVICE

Dates Produits Visa Dates Produits Visa

Heure
T°

Entier

T°

Mixé
Heure

T°

Entier

T°

Mixé
Heure

T°

Entier

T°

Mixé
Heure

T°

Entier

T°

Mixé

Salade d'artichauts Velouté de courge 

Lasagnes aux légumes du sud 0

0 Chou farci

0 0

Plateau de fromages et laitages Plateau de fromages et laitages

Tiramisu Poire sauce chocolat 

Aspic Velouté dubarry 

Escalope de dinde à la crème Clafoutis de légumes 

Pâtes 0

Haricots verts 0

Plateau de fromages et laitages Plateau de fromages et laitages

Flan aux œufs Fruits au sirop

Céleri rémoulade 0

Paupiette de veau à la 

provençale
Réveillon du nouvel an 

Frites 0

0 0

Plateau de fromages et laitages 0

Muffin aux pépites 0

0 Potage crécy 

Nouvel an Omelette aux oignons

0 Salade verte 

0 0

0 Plateau de fromages et laitages

0 Ananas rôti 

Rappel : plats froids = température inférieur à 3° (tolérance en dessous de 10° si plats consommés dans les 2 heures)

   plats chauds = température supérieur  à 63 ° c (pas de tolérance)

Fin

30 

Décembre

30 

Décembre

31 

Décembre

31 

Décembre

29 

Décembre

29 

Décembre

Début Fin Début

1 Janvier 1 Janvier

En cas de non-conformité : remplir une fiche de non-conformité

HACCP enregistrement -version 001- juillet 2009



EN003a RELEVE DE TEMPERATURES DES PLATS 

MOIS: AU MOMENT DU SERVICE

Dates Produits Visa Dates Produits Visa

Heure T° Heure T° Heure T° Heure T°

Macédoine de légumes Potage de légumes

Jambon sauce madère Gratin de pâtes au fromage 

Purée 0

Champignons persillés 0

Plateau de fromages et laitages Plateau de fromages et laitages

Gâteau de semoule Ile flottante 

Mortadelle  Potage vermicelles

Poisson bordelaise Quenelle sauce Nantua 

Polenta 0

Navets glacés 0

Plateau de fromages et laitages Plateau de fromages et laitages

Crumble aux poires Mousse de marrons

Betterave Velouté de bolets

Bœuf bourguignon Jardinière au jus et lardons 

Tagliatelles 0

0 0

Plateau de fromages et laitages Plateau de fromages et laitages

Galette des rois Fruits

Rappel : plats froids = température inférieur à 3° (tolérance en dessous de 10° si plats consommés dans les 2 heures)

   plats chauds = température supérieur  à 63 ° c (pas de tolérance)

debut Fin debut Fin

En cas de non-conformité : remplir une fiche de non-conformité

HACCP enregistrement -version 001- juillet 2009

2 Janvier 2 Janvier

3 Janvier 3 Janvier

4 Janvier 4 Janvier
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Ingrédients à commander Ingrédients à commander 

Dimanche 

Betterave Velouté de bolets

Bœuf bourguignon Jardinière au jus et lardons 

Tagliatelles

Plateau de fromages et laitages Plateau de fromages et laitages

Galette des rois Fruits

Samedi 

Mortadelle  Potage vermicelles

Poisson bordelaise Quenelle sauce Nantua 

Polenta 

Navets glacés

Plateau de fromages et laitages Plateau de fromages et laitages

Crumble aux poires Mousse de marrons

Jeudi 

Potage crécy 

Nouvel an Omelette aux oignons

Plateau de fromages et laitages

Ananas rôti 

Vendredi 

Macédoine de légumes Potage de légumes

Jambon sauce madère Gratin de pâtes au fromage 

Purée

Champignons persillés 

Plateau de fromages et laitages Plateau de fromages et laitages

Gâteau de semoule Ile flottante 

Plateau de fromages et laitages

Muffin aux pépites 

Salade verte 

Flan aux œufs Fruits au sirop

Mercredi 

Céleri rémoulade 

Paupiette de veau à la provençale Réveillon du nouvel an 

Frites 

Mardi 

Aspic Velouté dubarry 

Escalope de dinde à la crème Clafoutis de légumes 

Pâtes

Haricots verts

Plateau de fromages et laitages Plateau de fromages et laitages

MIDI SOIR 

Lundi 

Salade d'artichauts Velouté de courge 

Lasagnes aux légumes du sud 

Chou farci

Plateau de fromages et laitages Plateau de fromages et laitages

Tiramisu Poire sauce chocolat 
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M
A

TIN
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IR

SAMEDI DIMANCHE

Préparations à faire en avance 

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI



DEJEUNER DINER
Origine des viandes Origine des viandes 

Lundi Pays de naissance : Pays de naissance :

Pays d'élevage : Pays d'élevage :

Pays d'abattage : Pays d'abattage : 

Origine des viandes Origine des viandes 

Mardi 

Pays de naissance : Pays de naissance :

Pays d'élevage : Pays d'élevage :

Pays d'abattage : Pays d'abattage : 

Origine des viandes Origine des viandes 

Mercredi 

Pays de naissance : Pays de naissance :

Pays d'élevage : Pays d'élevage :

Pays d'abattage : Pays d'abattage : 

Origine des viandes Origine des viandes 

Jeudi

Pays de naissance : Pays de naissance :

Pays d'élevage : Pays d'élevage :

Pays d'abattage : Pays d'abattage : 

Origine des viandes Origine des viandes 

Vendredi 

Pays de naissance : Pays de naissance :

Pays d'élevage : Pays d'élevage :

Pays d'abattage : Pays d'abattage : 

Origine des viandes Origine des viandes 

Samedi 

Pays de naissance : Pays de naissance :

Pays d'élevage : Pays d'élevage :

Pays d'abattage : Pays d'abattage : 

Origine des viandes Origine des viandes 

Dimanche

Pays de naissance : Pays de naissance :

Pays d'élevage : Pays d'élevage :

Pays d'abattage : Pays d'abattage : 
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